La Cerise sur I'Agneau (Ardelaine)
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maison, avec des produits locaux !
Spécialités ardéchoises revisitées
(agneau, truite, chataigne, etc.). Cuisine
des plantes sauvages et proposition
végétarienne.

Ce qui nous anime, c'est de tout faire ‘ Infos pratiques

Categorie : Restaurants
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Description

Notre région fourmille de productions agricoles variées : chataignes, myrtilles,
péches, abricots, cerises, pommes de terre Délicatesse, fromages de chevre
(picodons), de vache, et de brebis, agneaux, truites... Dans un rayon de 50 km, nous
avons réussi a créer un partenariat avec 40 producteurs. De quoi se faire plaisir en
vous mitonnant de bons plats frais et inventifs !

Notre carte varie au gré des saisons et des disponibilités de nos producteurs. Elle
change une fois tous les deux mois !

C 'est du c6té des labels AB et Nature et Progres que nous allons chercher toute notre
épicerie et nos fruits et [égumes.

Quant aux viandes et boissons, ils sont issus d'élevages de proximité et respectent
des modes de production biologiques ou raisonnés. Avec tout ca, deux objectifs : vous
offrir le meilleur de notre terroir et régaler vos papilles !

Pour les enfants, un espace est aménagé avec des jeux et des livres pour que toute le
famille passe un moment agréable.

Concerts une fois par mois en basse saison et tous les lundis en haute saison : juillet/
ao(t. Etablissement sélectionné "Go(tez I'Ardéche" et "Les étapes savoureuses
d'Ardeche".
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques
Ouverture:

Du 01/04 au 30/06 a 12h.

Fermé jeudi, vendredi et samedi.

Du 01/07 au 31/08, tous les jours.

Du 01/09 au 31/10.
Fermé le lundi.

Dates a confirmer.

Tarifs:

Menu adulte : de 18 a 35 €
Menu enfant: 16 €

Menu groupe : de 17 a 31 €.

Tarif groupe a partir de 20 personnes.

Modes de paiement:

Carte bancaire/crédit, Cheque, Cheque-Vacances Classic, Especes, Titre

Restaurant, Paiement sans contact

Services:

Animaux acceptés, Acces autocar, Boutique, Documentation Touristique,
Informations touristiques, Restauration, Restauration enfants, Boutique en ligne

Fiche mise a jour par Office de Tourisme de Val'Eyrieux - Ardéche Hautes Vallées le

05/02/2024

Contact

363 A route de Tauzuc

07190 Saint-Pierreville

Tél. 04 75 66 62 66 / 04 75 66 63 08
restau@ardelaine.fr
https://www.ardelaine.fr/blog/site-
touristique-ardeche-visitez-un-lieu-
unique/restaurant-ardeche-cerise-sur-
lagneau-saint-pierreville-2/
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