
Venez partager un moment avec
Monique Lempereur, elle raconte avec
passion son activité de cueillette et de
culture de plantes
aromatiques, médicinales et leur
transformation.
Certifiés Agriculture Biologique, goutez
l’Ardèche et syndicat des simples 

Infos pratiques

Categorie : Producteurs 

La glaneuse
VAL EYRIEUX 

Crédit photo : La Glaneuse - sirop foin 20 (Monique Lempereur) 

3 juil. 2024 • La glaneuse • 
1/4



Description
Visite avec la Glaneuse sur le thème des plantes sauvages, cultivées médicinales et
aromatiques. Dégustation en fin de visite : sirop, apéritif et
liqueur de foin à la cistre.
Deux possibilités :
Durant les Estivales (juillet - août) sur réservation à l'Office de tourisme Ardèche
Hautes Vallées (04 75 64 80 97. Rendez-vous les vendredis à
16h30 (durée 1h - tarif : 5€)
Autres temps possibles sur réservation auprès de Monique Lempereur : durée : 2h -
Tarif 8€.
De mai à septembre : inclus la visite libre du Sentier nature (abeilles, champignons,
lichen, arbres...)
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Situation géographique
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Contact

La ferme de Brameloup, 411 chemin de
Brameloup
07690 Saint-André-en-Vivarais
Tél. 06 24 29 16 05
laglaneuse@nordnet.fr
http://www.laglaneuse.net/

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/05 au 30/09, tous les jours.

Tarifs:
Tarifs non communiqués.
Gratuit pour les moins de 12 ans.

Services:
Vente à la propriété, Visite à thème, Boutique, Visites gratuites, Boutique en ligne

Fiche mise à jour par Office de Tourisme de Val'Eyrieux - Ardèche Hautes Vallées le
03/11/2022
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