Nougat Le Petit Ardéchois

BASSIN D'AUBENAS
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Crédit photo : Petit Ardéchois (Petit Ardéchois)

La plus ancienne marque de nougat de Infos pratiques
I'Ardeche. Fabrication artisanale de
nougat, calissons, pralines.

Cuisson du lundi au vendredi de 10h a
13h/15h a 18h.

Visite et dégustation gratuites.

Categorie : Producteurs
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Description

Notre fabrication a I'ancienne s'effectue dans des bassines et des chaudrons en
cuivre avec des matieres premieres rigoureusement sélectionnées : miel de lavande
en provenance de la région, amandes de Provence.

Nous vous invitons a venir nous retrouver pour déguster quelques uns de nos 35
nougats qui allient délicieusement originalité et tradition (nature, myrtille, marron,
praliné, pistache, framboise...)
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Ouvert toute I'année, du lundi au samedi de 9h a 19h.
Fermé les dimanches et jours fériés.

Ouvert le dimanche pour les groupes sur réservation.

Modes de paiement:
American Express, Carte bancaire/crédit, Cheque, Especes

Services:
Animaux acceptés

Fiche mise a jour par Office de Tourisme du Pays d'Aubenas-Vals-Antraigues le
21/06/2023

Contact

1085 Quartier les champs

Route d'Ales

07200 Saint-Etienne-de-Fontbellon
Tél. 04 7589 11 79
lepetitardechois@yahoo.fr
http://nougat-lepetitardechois.com
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