
Toute l’Ardèche servie sur un plateau !
Émerveillez-vous avec toute la richesse
du terroir ardéchois. Retrouvez des
assiettes authentiques, gourmandes et
faites maison au rythme des saisons. 

Infos pratiques

Categorie : Restaurants 

Le Châtaignier
PAYS DE LAMASTRE 
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Description
Le Châtaignier vous invite à dîner dans un cadre chaleureux et convivial au cœur de
Lamastre, à proximité de la Dolce Via et du célèbre train à vapeur Mastrou. Venez
déguster des plats authentiques, gourmands et faits maison, aux couleurs de
l'Ardèche et de ses produits du terroir.
Une cuisine bistronomique traditionnelle et savoureuse, respectant la fraîcheur des
produits et le rythme des saisons, qui vous fera (re)découvrir les spécialités
ardéchoises : plats typiques (crique, caillette, tomme en salade), charcuterie et
fromages locaux, mais aussi châtaignes sucrées ou salées, et bien d'autres trésors
gastronomiques...
Le chef et son équipe vous invitent à laisser vos papilles s'émerveiller devant toutes
les richesses de l'Ardèche !
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Situation géographique
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Contact

14 place Seignobos
07270 Lamastre
Tél. 04 75 06 30 96
lechataignier07@gmail.com
http://www.lechataignier.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/05 au 30/06/2024 
Ouverture le mardi, mercredi, jeudi et dimanche de 9h à 15h. Le vendredi et
samedi de 9h à 15h et de 19h à 21h30.

Du 01/07 au 31/10/2024, tous les jours.
Lundi, Mardi, Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche : ouvert.

Tarifs:
Menu du jour : à partir de 12,50 € (Le menu comprend plat et dessert.).

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Espèces

Services:
Animaux acceptés, Restauration, Restauration enfants

Fiche mise à jour par Office de Tourisme du Pays de Lamastre le 02/05/2024
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