
La baguette Ardéchoise, mariage de blé,
seigle, et châtaigne, moulue par le
dernier minotier ardéchois, disponible
chez Le Pain d'Antan, boulangerie à
Lamastre. 

Infos pratiques
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Situation géographique
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Contact

18 place Montgolfier
07270 Lamastre
Tél. 04 75 06 42 46
schulerthierry@orange.fr

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/01 au 31/12 de 6h à 19h30.
Fermé le mercredi.
Dimanche et jour férié : de 6h à 15h.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces, Virement

Services:
Animaux acceptés
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