Miellerie de Chambourlas

Privas Centre Ardéche
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Crédit photo : Ruche (Miellerie de Chambourlas)

Apiculteur avec 250 ruches, dont les Infos pratiques
abeilles butinent la flore sauvage et

préservée des montagnes ardéchoises,

je transforme également ma récolte de

chdtaigne (en creme de chataigne ou

au naturel). Ma production, en vente a

la ferme, est 100 % bio.

Categorie : Producteurs
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Description

Variété de miels : chataignier, acacia, printemps, été, montagne, lavande, sapin.
Egalement transformation a la ferme : pain d'épices, nougats, confimiels.
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:
Toute I'année, sur rendez-vous.

Tarifs:
Tarifs non communiqués.

Modes de paiement:
Cheque, Especes, Carte bancaire/crédit

Services:
Animaux acceptés, Boutique, Accessible en poussette

Fiche mise a jour par Privas Centre Ardeche Tourisme le 14/04/2025

Contact

2003 Route de Privas

Le Chambourlas

07360 Saint-Vincent-de-Durfort

Tél. 04 75 29 61 44 / 06 22 66 30 30

julienpicardapi@orange.fr
https://miellerieduchambourlas.fr/
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