
Dégustez une cuisine élaborée avec
soin, mettant en avant les produits
locaux, dont des burgers 100% viande
d’Aubrac, de délicieuses frites, ainsi
qu'une variété de tapas, charcuterie, et
produits végétariens. 

Infos pratiques

Categorie : Restaurants

Bar artistique La Source
Pays de Lamastre 
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Description
La Source, Bar Artistique vous accueille dans une structure originale (bal monté des
années 70) remodelée à notre identité, habillée de bois et décorée d’éléments qui
rappellent la production d’eau gazeuse naturelle à Désaignes, la source Beauval ou
Moïse selon les différentes périodes de production.
Salle de spectacles et concerts du printemps à décembre.
Location de salle ( anniversaires,…) 
Bar à cocktail et produits locaux dont notamment les Burgers au steack d’Aubrac
produit par le GAEC DU SARDIER à Pailharès.
L’hiver, fondue Suisse au vacherin délicieux !! (De novembre à décembre et de
février à Mars ).
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Situation géographique
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Contact

1010 Route de Bel-Air
1010 route de Bel Air
07570 Désaignes
Tél. 04 75 08 59 06
lasourcebar@hotmail.com

Toutes les infos pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/06 au 30/06/2025, tous les vendredis et samedis.
Vendredi, Samedi : ouvert.

Du 01/07 au 31/08/2025, tous les mercredis, jeudis, vendredis, samedis et
dimanches.
Mercredi, Jeudi, Vendredi, Samedi, Dimanche : ouvert.

Du 01/09 au 14/12/2025, tous les vendredis et samedis.
Vendredi, Samedi : ouvert.

Tarifs:
A la carte : de 4 à 8 € (boissons au bar)
Menu du jour : à partir de 20 € (Fondue suisse au vacherin l'hiver).

Modes de paiement:
Espèces, Carte bancaire/crédit

Fiche mise à jour par Office de Tourisme du Pays de Lamastre le 18/01/2025
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