La Gitée du Pain

Pays de Lamastre

Crédit photo : Brioche feuilletée (Boitard)

Ce charmant fournil assure une Infos pratiques
expérience culinaire exceptionnelle.

Les artisans y faconnent des pains au

levain artisanaux avec soin, en utilisant

des farines biologiques et locales,

certifiées Mention Nature et Progres.

Categorie : Producteurs
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Description

Vous y trouverez aussi cookies, crackers, croquants, bretzels, pizzas...
Nos produits sont également disponibles au Cabas de Steph' a Lamastre, chez
Cécile a St Barthélémy le Plain, et sur les marchés environnants : le Cheylard le

mercredi, Saint Félicien le vendredi et Le Chambon le samed.i.
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Toutes les infos pratiques

Informations pratiques

Ouverture:
Du 01/12/2024 au 31/12/2025
le mardi et vendredi de 17h a 19h.

Modes de paiement:
Cheque, Especes

Fiche mise a jour par Office de Tourisme du Pays de Lamastre le 13/12/2024

Contact

275 chemin des Traversiers
07270 Le Crestet
Tél. 06 82 92 22 97

lagiteedupain@gmail.com
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