
Dégustation, vente, sentier vignerons (8 km, libre
et fléché). Sur ce terroir aux multiples saveurs,
venez découvrir le Chatus et d’autres belles cuvées. 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Cave de Lablachère
Pays Beaume Drobie 

Crédit : Cave de Lablachère (Cave de Lablachère) 

Description
La Cave de Lablachère, un terroir aux multiples saveurs.

Sur ce territoire concentré sur Lablachère, mais aussi sur quelques communes autour, ces passionnés
ont su avec le temps profiter du dynamismes des plus anciens pour entretenir ce savoir-faire qui
démarre à la récolte et se poursuit avec la vinification puis la commercialisation.
Une maitrise de A à Z qui fait la réputation de la cave, qui s'attache à mettre en avant les nombreux
cépages élevés sur le territoire.

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/04 au 30/06 le dimanche de 8h45 à 12h15. Du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 14h à
18h45.
Ouvert les jours fériés de 8h45 à 12h15.

Du 01/07 au 31/08 le dimanche de 8h45 à 12h15. Du lundi au samedi de 8h30 à 12h30 et de 14h
à 18h45.
Ouvert les jours fériés de 8h45 à 12h15.

Du 01/09 au 30/09 le dimanche de 8h45 à 12h15. Du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 14h à
18h45.

Du 01/10 au 31/03 le dimanche de 8h45 à 12h15. Du lundi au samedi de 8h30 à 12h et de 14h à
18h30.

Modes de paiement:
Espèces, Carte bancaire/crédit

Services:
Animaux acceptés, Accès autocar, Camping-cars autorisés, Boutique, Informations touristiques

Accès:
A Lablachère suivre route de Planzolles/St Laurent Les Bains.
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Contact

428 Route de Planzolles
07230 Lablachère
Tél. 04 75 36 65 37
cave.lablachere@wanadoo.fr
http://www.cave-lablachere.fr
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