
Au restaurant, la convivialité est au cœur de notre
projet, servie par la mise en valeur de produits
locaux, de qualité et de saison. Notre menu change
tous les quinze jours et propose une assiette
généreuse, goûteuse et accessible, façon auberge. 

Infos pratiques

Catégorie : Restaurants

Le Restaurant d'Ardelaine
Val Eyrieux 

Crédit : Le Restaurant d'Ardelaine (Ardelaine) 

Description
Une cuisine locale, conviviale et accessible !
Notre carte varie au gré des saisons et des disponibilités de nos producteurs. Elle change
régulièrement. C’est du côté des labels AB et Nature et Progrès que nous allons chercher toute notre
épicerie. Quant aux viandes et poissons, aux fruits et légumes, ils sont issus d’élevages et de fermes
de proximité et respectent des modes de production biologiques ou raisonnés. Avec tout ça, trois
objectifs : vous offrir le meilleur de notre terroir, mettre le goût à l’honneur et régaler vos papilles !
Ce qui nous anime, c’est de tout faire maison, avec des produits locaux. Et cela tombe bien ! Notre
région fourmille de productions agricoles variées : châtaignes, myrtilles, pêches, abricots, cerises,
pommes de terre Delicatesse, fromages de chèvre (picodons), de vache et de brebis, agneaux,
truites… Dans un rayon de 50 km, nous avons réussi à créer un partenariat avec 40 producteurs. De
quoi se faire plaisir en vous mitonnant de bons petits plats frais !

Les petit + 
> Proposition végétarienne.
> Les enfants mangent comme les grands.
> Espace de jeux à disposition.
> Épicerie fine et bio.
> Cave à vins nature.
> Terrasse ombragée.

Nous avons hâte de vous faire déguster tout ça !

TARIFS 2026 :
Entrée + Plat / Plat + Dessert : 22€ 
Entrée + Plat + Fromage ou Dessert : 25€
Entrée + Plat + Fromage + Dessert : 29€

TARIFS enfants :
(enfants de moins de 12 ans)
Entrée + Plat / Plat + Dessert : 12€ 
Entrée + Plat + Dessert : 15€
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Contact

363A Route de Tauzuc
07190 Saint-Pierreville
Tél. 04 75 66 62 66 / 04 75 66 63 08
restau@ardelaine.fr

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 02/05 au 24/05/2026 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et dimanche de 12h à 14h. Le samedi
de 12h à 14h et de 19h à 21h. Fermé le lundi.

Du 25/05 au 31/05/2026 tous les jours de 12h à 14h.

Du 01/06 au 05/07/2026 le mardi, mercredi, jeudi, vendredi et les week-ends de 12h à 14h. Fermé
le lundi.

Du 06/07 au 12/07/2026 tous les jours de 12h à 14h.

Du 13/07 au 14/08/2026 le lundi, mardi et mercredi de 12h à 14h et de 19h à 21h. Le jeudi,
vendredi et les week-ends de 12h à 14h.

15/08/2026 le samedi de 12h à 14h. Fermé .

Du 16/08 au 23/08/2026 le lundi, mardi et mercredi de 12h à 14h et de 19h à 21h. Le jeudi,
vendredi et les week-ends de 12h à 14h.

Du 24/08 au 30/08/2026 tous les jours de 12h à 14h.

Tarifs:
Menu enfant : 12 € ((moins de 12 ans) :
Entrée + Plat / Plat + Dessert : 12€ 
Entrée + Plat + Dessert : 15€)
Menu du jour : à partir de 22 € (Entrée + Plat / Plat + Dessert : 22€ 
Entrée + Plat + Fromage ou Dessert : 25€
Entrée + Plat + Fromage + Dessert : 29€).

Tarif groupe à partir de 20 personnes.

Tickets Restau (limitation 19€).

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Chèque-Vacances Classic, Espèces, Titre Restaurant, Paiement sans
contact

Services:
Animaux acceptés, Accès autocar, Boutique, Documentation Touristique, Informations touristiques,
Restauration, Restauration enfants, Boutique en ligne

Fiche mise à jour par Office de Tourisme de Val'Eyrieux - Ardèche Hautes Vallées le 11/05/2026
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