Chevrerie La Myrtilleraie

Ardeche des Sources et Volcans

Crédit : Péreyres - la chévrerie de Péreyres - traite des chévres (©sourcesetvolcans)

Grégoire éléeve ses chévres avec passion et vous Infos pratiques
accueille de mi-mars a mi-octobre. Participez a la
traite, découvrez son métier et achetez ses
fromages de cheévre sur place.

Catégorie : Producteurs

Description

De mi mars a mi octobre, nous vous proposons la vente de fromages de chévre a la fromagerie située
un peu plus bas, au hameau du Chambon a la Myrtilleraie, tous les jours de 8h a 12h30 et de 16h a
19h. Grégoire vous propose aussi d'assister a la traite ! C'est tous les jours a 18h et la réservation par
téléphone est conseillée.

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Du 15/03 au 15/11/2026 le dimanche.

Visites de la chevrerie et démonstration de traites des chevres de mi-mars a mi-octobre. Autre
créneaux de visites sur demande.

Tarifs:
Entrée libre. Tarifs des produits directement sur place ou nous contacter.

Modes de paiement:
Espéces

Services:
Vente a la propriété, Vente sur les marchés

Acces:
Un parking municipal est a proximité de la ferme, ainsi que le départ de la randonnée de la

cascade du Ray Pic.

Fiche mise a jour par Office de Tourisme Sources & Volcans le 20/04/2026

Contact

180 Chemin de la Fabrique
07450 Péreyres

Tél. 0620162371
groslydie@orange.fr
http://lamyrtilleraie.fr
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