
Agriculteurs, transformateurs, nous cultivons
principalement la « Petite Pourette ». Chez nous, elle est
cultivée, récoltée, séchée et enfin transformée pour vous
offrir des produits de qualité, allant du biscuit à
l’incontournable crème de châtaigne… 

Infos pratiques

Catégorie : Producteurs

Types : Chataignes et myrtilles

Contact

607 route du Monteil
Le Fabre

Marron Châtaigne Earl
Pays Beaume Drobie 

Crédit : boutique (Earl Marron Châtaigne) 

Description
Vous pouvez découvrir dans notre boutique, des biscuits, cakes et galettes, des cric crac croc (céréale pour
petit déjeuner), préparations pour flan et crêpe, des pâtes et chips, le tout à la farine de châtaigne.
Nous vous proposons également la farine de châtaignes, des crèmes de châtaigne (nature, vanillée ou à
l’orange), la pâte à tartiner (châtaigne, chocolat, noisette), les châtaignes au naturel ou grillées apéritif au
cognac, la purée (pour vos préparations culinaires à base de châtaigne) et le sirop de châtaigne.
Quelques NOUVEAUTÉS : Soupe châtaigne/ courgettes et Châtaigne/butternut - Gemmothérapie à base de
bourgeons de châtaignier
En plus, jus de pomme, plantes et champignons séchés, miel de châtaignier et vins.

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques 

Ouverture:
Du 01/02 au 20/12/2026 le lundi, mardi et vendredi de 15h à 18h. Le mercredi et jeudi de 9h à 12h et de
15h à 18h.
Il est préférable d'appeler avant de venir.
La flânerie gourmande n'est faisable que les mercredis.

Tarifs:
Entrée libre.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Chèque, Espèces

Services:
Visites pédagogiques, Vente à la propriété, Réservation obligatoire, Boutique, Documentation Touristique,
Vente sur point de vente collectif, Boutique en ligne
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