Maison Ergaster

Rhéne Crussol

Crédit : Logo Maison Ergaster (Maison Ergaster)

Boulangerie artisanale et biologique, ouverte du samedi Infos pratiques

au mercredi dés 7h.

Nous vous proposons une douzaine de variétés de pains
100% levain et des gourmandises salées (fougasses, pizza
et focaccias) et sucrées (brioches, biscuits et cakes).

Catégorie : Producteurs

Description

p

Nous sommes Anne-Edwige, a la production et Laurent, a la vente.

Nous vous proposons une douzaine de variétés de pains 100% levain, en farines semi complétes ou
complétes, nourrissantes et pleines de saveur. Tous nos pains sont réalisés selon des méthodes de
panification ancestrales, des fermentations longues de 20h, garantissant une excellente digestibilité et une
meilleure conservation (5 a 7 jours).

Nous vous proposons également des gourmandises salées (fougasses, pizza et focaccias) et sucrées (brioches,
biscuits et cakes) pour combler vos petits creux et régaler vos bambins.

Au plaisir de vous servir.

Toutes les informations pratiques

Informations pratiques

Ouverture:

Du 01/01 au 31/12/2026 le lundi et mardi de 7h a 13h et de 15h30 a 19h. Le mercredi et les week-ends de
7h a 13h. Fermé le jeudi et vendredi.

Fermeture exceptionnelle le Lundi de Pentecdte.

Tarifs:
Entrée libre.

Modes de paiement:
Carte bancaire/crédit, Especes

Services:
Animaux acceptés

Fiche mise a jour par Rhéne Crussol Tourisme le 22/05/2026

Contact

2 place de I'Eglise
07130 Saint-Péray
maison.ergaster@gmail.com
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